
LE CROQUE-MONSIEUR

Nos recettes !



IDÉES RECETTES

En panne d’idées recettes  
pour varier les plaisirs  
du Croque-Monsieur ? 

Croque-Monsieur
Classique Croque-Madame

Trouvez l’inspiration ci-dessous ! 

En effet, lorsque l’on pense  
“croque-monsieur”, on pense 
généralement au mix “fromage, jambon”.

Mais il existe de nombreuses manières de 
personnaliser ce repas : légumes, sauces, 
viande, fromage et même fruits  
et chocolat.

Découvrez 7 idées de recettes salées  
et 3 idées de recettes sucrées.

Sans aucun doute, le Croque-Monsieur 
Classique ravira les petits et les grands : 
simple, rapide et délicieux. 

  Des tranches de pain de mie beurrées 
à l’extérieur

  Une tranche de Gouda

  Une tranche de jambon 

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Accompagnez les croques d’une salade, 
de tomates, petits oignons, cornichons  
et concombres

Sans oublier les sauces : moutarde, 
ketchup, mayonnaise.

Identique au Croque-Monsieur Classique 
mais avec un petit plus pour  
les gourmands : un œuf sur le plat posé 
sur le croque-monsieur. 

  Des tranches de pain de mie beurrées 
à l’extérieur

  Une tranche de Gouda

  Une tranche de jambon 

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Réalisez des œufs sur le plat et servez-
les en en disposant un sur chaque 
croque-monsieur
Accompagnez les croques d’une salade, 
de tomates, petits oignons, cornichons et 
concombres.

Sans oublier les sauces : moutarde, 
ketchup, mayonnaise.



Croque-Monsieur  
Hawaï 
L’ananas chauffé amène une touche 
délicate de fraîcheur et d’originalité  
à votre repas. 

  Des tranches de pain de mie beurrées 
à l’extérieur

  Une tranche de Gouda

  Une tranche de jambon 

  Des morceaux d’ananas

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Accompagnez les croques d’une salade, 
de tomates, petits oignons, cornichons  
et concombres.

Sans oublier les sauces : moutarde, 
ketchup, mayonnaise.

Croque-Monsieur  
Italien 
Les saveurs de l’Italie s’invitent dans 
votre croque-monsieur et vous feront 
voyager ! 

  Des tranches de pain de mie beurrées 
à l’extérieur

  De la mozzarella coupée en tranches

  Une tranche de jambon de Parme

  Des tomates séchées

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Accompagnez les croques de roquette, 
aubergines grillées, figues et copeaux de 
parmesan.

Sans oublier les sauces : pesto, huile 
d’olive.

Croque-Monsieur  
Suisse 
Le Gruyère et  les lardons apporteront  
une odeur de montagnes enneigées  
à votre repas.

  Des tranches de pain de mie beurrées 
à l’extérieur

  Du Gruyère

  Des lardons

  Petits oignons

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Accompagnez les croques de feuilles  
de chêne, courgettes, chou rouge  
et croûtons.

Sans oublier les sauces : moutarde, 
ketchup, mayonnaise.

IDÉES RECETTES



Croque-Monsieur  
Nordique 
Des blinis grand format, du poisson  
et du fromage frais : le même principe  
et le même plaisir avec des ingrédient  
très différents. 

  Des blinis grand format

  Du fromage frais

  De l’aneth ciselée

  Du saumon en tranches

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Accompagnez les croques d’une salade  
de concombres ou d’épinards.

Sans oublier les sauces : tsatsiki  
ou autres.

Croque-Monsieur  
Paysan 
Une salade fraîche et du poulet  
fermier pour une version paysanne  
du croque-monsieur 

  Des tranches de pain de mie beurrées 
à l’extérieur

  Une tranche de Gouda

  Émincés de poulet 

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Accompagnez les croques  
de cressonnette, de tomates, maïs,  
raisins secs et concombres.

Sans oublier les sauces : moutarde, 
ketchup, mayonnaise.

IDÉES RECETTES




